
VOORGERECHTEN GESERVEERD ALS TAPAS

Wisselende selectie van de chef

Chocolademousse

Dame blanche

Cheesecake

Tiramisu

HOOFDGERECHTEN GESERVEERD MET SALADE EN FRIET

Ossenhaas 180 gr met pepersaus (250 gram + 5 euro)

Rib-eye 250 gr met pepersaus

Gegrilde zalm met bearnaisesaus

Tonijnfilet met ketjap

Fajita met warme groenten (vega)

Pasta met pesto, tomaat en champignons (vega)

Spies van in knoflook gebakken easy-peel garnalen – 10 stuks



ENGLISH MENU

STARTERS SERVED AS TAPAS

Changing selection of the chef

Chocolate mousse

Dame Blanche

Cheesecake

Tiramisu

MAIN COURSES SERVED WITH SALAD AND FRIES

Beef tenderloin 180 gr with pepper sauce (250 grams + 5 euros)

Rib-eye 250 gr with pepper sauce

Grilled salmon with bearnaise sauce

Tuna fillet with soy sauce

Fajita with warm vegetables (vega)

Pasta with pesto, tomato and mushrooms (vega) 

Skewer of easy-peel shrimp fried in garlic – 10 pieces



Tomatensoep

Runder carpaccio

Gefrituurde inktvisringen

Champignons in knoflook

Piadina (gevulde, gegrilde tortillas) (vega)

Chicken wings 

HOOFDGERECHTEN GESERVEERD MET SALADE EN FRIET

Ossenhaas 180 gr met pepersaus (250 gram + 5 euro)

Rib-eye 250 gr met pepersaus

Gegrilde zalm met bearnaisesaus

Tonijnfilet met ketjap

Fajita met warme groenten (vega)

Pasta met pesto, tomaat en champignons (vega)

Spies van in knoflook gebakken easy-peel garnalen – 10 stuks

Chocolademousse

Dame blanche

Cheesecake

Tiramisu



ENGLISH MENUENGLISH MENU

MAIN COURSES SERVED WITH SALAD AND FRIES

Beef tenderloin 180 gr with pepper sauce (250 grams + 5 euros)

Rib-eye 250 gr with pepper sauce

Grilled salmon with bearnaise sauce

Tuna fillet with soy sauce

Fajita with warm vegetables (vega)

Pasta with pesto, tomato and mushrooms (vega) 

Skewer of easy-peel shrimp fried in garlic – 10 pieces

Tomato soup

Beef carpaccio

Fried squid rings

Mushrooms in garlic

Piadina (filled, grilled tortillas) (vegan)

Chicken wings

Chocolate mousse

Dame Blanche

Cheesecake

Tiramisu


